99 Arbeitssicherer Beruf, beste Moglichkeiten im Ausland zu arbeiten,
beste Aufstiegschancen im Beruf. Gunstig , wenn man gerne mit
Menschen arbeitet. Breite Einsicht in den Beruf durch die Einsatze
in der Gastronomie. €€ Preinfalk, Promenadenhof

99 Aufdas Zusammenhalten/arbeiten in der Gruppe. €€  Christina

99 Auf die verschiedenen Einsatze und interessanten Schulungen
und Verkostungen. Man sammelt viel Erfahrungen und natirlich
hat man viel SpaR daran. €€ Petra

99 Mich Uberzeugte die Anerkennung zu Koch/Rastaurantfachfrau, die zusatz-
lichen Qualifikationen, sprich Caterer, Kaffeekenner, Jungsommelier, aber
vor allem auch der praktische Unterricht. €€ Julia

99 Man lernt sehr viel und es ist hilfreich fur die Zukunft. Fir den weiteren
Weg in der Gastronomie sehr empfehlenswert. €€ Verena

99 Die erlernte Selbstdndigkeit, die vielen Kontakte die man mit
Gastrobetrieben hat und die tolle Gemeinschaft. €€  Katja

Landwirtschaftliche Berufs- und Fachschule Andorf ﬁl
Rathausstral3e 16, 4770 Andorf, Tel. 07766 /30 88, LAND

Fax 0732/77 20 25 8719, e-mail: lwbfs-andorf.post@ooe.gv.at,
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Im Service-orientierten kulinarischen Zweig
Gastromanagement erwartet dich:

—eine vielseitige Grundausbildung fiir Service und Kiiche. Durch die fach-

i . . - . I -1 ationen
iche und praktische Ausbildung von Fachkraften wirst du auf den Einstieg ua\\ﬁ\(a
ins Berufsleben vorbereitet. Zuga’tlo\ e
- Die unterrichtsbegleitende Praxis in gastgewerblichen Betrieben und bei ,Kaﬁee\‘enn
gastgewerblichen GroRveranstaltungen ermoglichen dir Einblicke ins Be- _ Catere' meliere )
rufsleben. - ungso™ fo\\ offen: nn: nwerp & cmog.’ge\\u )
— eine 12-wdchige Fremdpraxis in Gastronomiebetrieben komplettieren die Wege stehen uran fachffa‘f/m: chscul ¢ g - AN éz%\gd
Vorbereitung auf das Berufsleben D\ese\ﬂ/\(bd\\ . a\ . jahrige r e olle
—Koc 4 \ussP .
Das solltest du mitbringen: Nach pOS‘tht und eﬂ;ﬁ;suﬂ% 7ur L€ Berufssc‘nu\e) st it
— Kontaktfreudigkeit e na o afung N gt
—Ein gelegtes und sauberes Erscheinungsbild mf:;ens-}ames Y\"Q%\\Le‘ﬂra schid \Sep;(\ed'\gt it Natura-
— Menschliche Qualitaten besitzen, dazu zahlen u.a. Hoflichkeit, ‘8_' t‘neofeﬂs € s chschV f‘Oau\e‘mga gm
Ehrlichkeit, Kontaktfahigkeit, Menschenkenntnis, Belastbarkeit, be tive chiv _Sa‘ﬂ(‘%en A
Diskretion und Plinktlichkeit OS\Ufsre'\fepri)fuﬂ%bem'\tt in einen 3 H UsW\r’tscha
—Hand- und Fingerfertigkeit —Ber lichkett zum petriebs” un
— Genauigkeit - Mgi‘n\\ﬁs L der \énc\\'\c\’\e“ .
~ Selbstindigkeit und Verlasslichkeit 2 raroetter/ " in e av‘Oe\’tef e Resta:\‘a“
- ) £ un (¢} nof, U N. o
Ausbildung: itutione™ d\ede(\\zeg\on wie Z\;; 2 katz:\, LOCZU Jwien,
Neben der fundierten hauswirtschaftlichen Bildung werden in der 10. und mcas’toﬂ en 3‘353 us Faoyst Leog? wen
1. Schulstufe folgende Fachgegenstande unterrichtet: - Lach'\“%e"Lan o%L'\V‘Z' yosef L ;,m. affe pstitut
— Fachliche Theorie (8/8 Einheiten): Erndhrung und Warenkunde, Diatetik, _promend e‘?h < a\\erbth, U r.\a‘ohé“%\gesf ang, gimberd \
Haushaltsmanagement, Tourismus und Betriebsorganisation, Fachspra- Ho’te\\’ar?d\so A LNz, s, S Wo S\N yt Dasc
che: Englisch und Franzésisch, Mentii- und Speisenkunde, Nahrwertbe- ,LAP—AUSb‘\dung b  inze .
rechnung, Getrankekunde und und Onologie Aufbau\e‘m% %armer,\, :
— Fachpraxis (10/10 Einheiten): Kiichenfiihrung, Biiroorganisation und Rech- ’B‘auere'\B um

nungswesen, Service und Getrankekunde, im 3.Jhg. zusatzlich Floristik





